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es un tinto potente. En

nariz es muy balsamico, : | Sus ‘i]él mese en roble
con aromas de moras, i A\ francesth qn @] Vine

arandanos, flores secas y ""'tenga una’
caja de puros. En boca™ . :

tiene cuerpo, es jugoso y
suave, con taninos masti-
cables. Acido, afrutado y Rarta maté
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ZUMO DE LIMA.

Margarita (% ) 12€

TEQUILA, TRIPLE SECO, ZUMO DE LIMA,
AZUCAR, DECORACION CON SAL.

DISFRUTALO
TAMBIEN

Mojito (% )12€ (% )9€

LIMA NATURAL, HOJAS DE HIERBABUENA,
RON, AZUCAR, SODA, GOTAS DE ANGOSTURA
EN EL HIELO.

[SE/SIRVEJUNTO!CON UN
CHUPITO!DE/CAVA
VODKA, LICOR DE FRUTA DE LA
PASION, PURE DE FRUTA DE LA
PASSION, VAINILLA DE MADAGASCAR,

e Fizz () B

ZUIVIO DEE LIVION, AZUCAR, SODA,

VODIKA, LICOR DE CARE, CAFE BERESSO)

AAOICAR, TOOUE DE VANILASISE

@@@

i

Caipirinha (@ 12¢€

CACHACA, LIMA NATURAL, AZUCAR BLANQUILLA.

DISFRUTALO
TAMBIEN
Pina

Colada @/ 12€ @/ 9€

RON BLANCO, SIROPE DE COCO NATURAL, PINA
NATURAL, NATA LIQUIDA DE COCTELERIA,
LICOR DE COCO, ZUMO DE PINA.

y . @
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Whisky . [ '\_
Sour @'/[ 12€ '

BOURBON, LIMA NATURAL, AZUCAR
ANGOSTURA BITTERS, CLARA DE HUEVO.

'APPERQL, \CORDIALL ADE NARANJA Y/
JENEERE

-

, LIMA, ZUMO!DE'

-

-
iy

TOP DE SODA.

Banona (2. |\ .~,
Moma (3 12€

RON BLANCO, PLATANO, SIROPE DE COCO, ZUMO
DE PINA'Y AZUCAR.

Limonada /-
de Fresa @/ge

ZUMO DE LIMON, FRESAS Y AZUCAR
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Citadelle Reserve Brockmans Bombay Saphire  Martin Miller’s
Hendrick's Neptunia  Bulldog Bombay Bramble  Malfy Limone
Jinzu Hendrick's  Gin Mare Malfy Arancia

Mom G'vine Malfy Rosa

Rickman Fifty Pounds Mombasa
London Ne°1 Monkey 47
London N°3 Nikka Coffey



Imperial Maderas!
MAX"M@ SMaximum) Blend' &E{EEEB
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aldeNcafels
secadas ggmgas sec
Jimelosas 'seguidas
suave a Un cuerpo
afrutado de gran profundidad y
evoluciones de capas de nueces con
especlas creme brulee y notas de
fru 0s. Termina con un' largo
bor 'hc-Ja de pimienta y elegante
6 | delicioso rico ron:
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COPA /3/

Brugal 1888
Arehucas 18
Santisima Trinidad 15

COPA /3/

Havana Club Seleccion
Dos Maderas 5+5

COF'A /3/

Barceld Imperial Onyx

COPA @

Barceld Imperial
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“de“chocolate de picotas e mtensos gustos de carameloycafé.

aromas de frutas deshldratadas como 2

ﬂsultaﬁ;_s;dah!eg‘y Sifue ad
carameluuemados —frutos SECos. i COPA
tostados y naranja. —
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BEC.
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COPA Arehucas Legendario
Cacique 500 Bacardi Pampero
Brugal XV Barceld Santa Teresa
Havana Club 7 Brugal Matusalem
Pampero Aniversario Capitan Morgan

Santa Teresa 1976 Capitan Morgan Spice

Santa Teresa Selecto Dos Maderas



Clase Azul_‘ Don Julio 1942
Tequila Reposado Es el tributo maximo a la devocionty.compromiso de don Julio Gonzalez,

——-—

Es un' simboloidella tradicion y/cultura de el fundador de esta casa tequilera, poreliproceso artesanal de elaboracion
México. Hechoelcon AgaveAzul en coccion delitequila. o . _ :
lenta. este tequlla repo ltral premium Envejecido durante un minime de dos anos 'y medio en barriles de rable

blanco’americano.
Es uniexcepcional tequila gue impresiena en su degustacion.

€s Una pieza linica elin
Este teqila es magistralr aneje
durante 8 meses en barrlcas de whiskey:
americano, proporcmnandole SUMISaRoT]

Unico a avellana 7 valnmiy iE): suawdad
excepcional.

VISTTA: Color dorado.
NARIZ Aromas de caramelo/intenso y.chocolate:

BO@Sabor calido de roble; vainilla y agave tostado: Regusto) deﬂrobte'
persmtente y.vainillaintensa.

COLOR: Doradofcons [eflejos amarlllos

brillantes. " 5_ S
SAROMA: Miel de agave, vainilla, piel de h COPA

naranja confitada y roble’americanc. Notas

ligeras de canela y platana:

SABOR: Avellana, vainilla; clave; canela y,

“unisutil toque de miel de agave:

18| 220

Chupito

Don Julio 70
Anejo Cristalino

Un tequila: anejoide lujo envejecido

durante 18 meses que luego se

somete a un filtrado de carbon
| para ofrecer una experiencia de
| cata que combina un inicio de
| notas citricas y herbales y un
| acabado dulce y suave con un
| cuerpo completo.

| VISTA: Transparente.

AROMA: Aromas iniciales citricos
y herbaceos

SABOR: Acabado dulce y suave
con un cuerpo completo. -

15|25, |7

Chupito
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Chuplto com @/

1800 Cristalino
1800 Anejo

Don Julio Reposado 520 |
Patron Anejo :




Rocado

Envejecido durante 9 meses en
barricas de rable.

VISTA: Celor pajizo con matices
dorados.

NARIZ: Deliciosos aromas florales,
frutales (miel de agave), con togques
avainillados, especiados y ligera-
mente amaderados que se deben a
su crianza en barricas de roble.
BOCA: Untuoso en la copa. Su

\azul se extrae delaltas eleva(:lones en los: que‘é'gi@nmremendo \
una medla de 71a 10 afios! Su cosechadoles manual Y, elg sabor es suave, sutimente dulce y
‘“stado se realizalen honos de ladrillo/durante tres dlas albaja; frutal
temperatura. Gracias a este metodo, el agave sel ‘ c
caramehzando y explota su caracter mas dulce. La de 1 2 25— '
esien lotes pequerios y enl alambiques procedentest Chupito | COPA

;msmo Jesus Maria. Una vez destilado, se filtra en un proceso

que: tarda hasta diez veces mas que cualquier otro tequila. Koy l!,H“'l"l'l’]"l'l'D
Pasa hasta 43 meses en barricas de roble para luego envejecer NG - AL
en barncas pequenas que son rotadas diariamente. , N gt A

j n-,teqwla espectacular que enamorara a quien lo pruebe.

: -"""VISTA Color de whisky escoces.
ARGNMA:/aroma a vainilla caliente y especias.
SABOR: Es complejo, con gustos a roble y frutas maduras.

o | SR

Chupito

S5
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Chupito

1800 Reposado Chupll:o COPA @
1800 Silver Patron XO Café José Cuervo
Avion Reposado Tequila 8 Reposado Siete Misterios
Avion Silver Tequila 8 Anejo Tequila Fresa

Patron Silver Tequila 8 Tequila Chocolate
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Pelr 80 beflo econiEhide mineral muliples &
' vedk-a.alcohel €es liasum@ cllidado &Eﬁ@
gﬁm saboidoneotSelfiliratylembote|lake nipequenos

ca lotesiexclusivoss

VISTA: Criseline.
ARI':Z' conteza de cTtricos - &
@lliﬂll@@ nidulce¥eon notas pacantes y de

C|tr|cas Ema Iango y suaveicon notas minerales que
se desvanecen Ientamente

COPA@/ Grey Goose

Cada botellagentierra la esencia de los ingredientes
mas selectos de Francia para elaborar un licor de
caracteristicas excepcionales. El interior de cada botella
se lava una vez con el vodka, para que sea el Unico
liquido/que entre enicontacto con ella. Incluso el corcho
se macera en Grey Goose antes de sellar la botella.

COPA @/ ’-/

Abissal

Calidad superior y sabor
excepcional, la materia prima es
un vino de jerez del tipo
oloroso sometido a triple
destilacion a 74° para lograr la
mayor pureza posible.

Su sabor es distintivo, rico con
cuerpo y complejo, pero suave
y fino con ciertas notas
especiadas. Con un gusto |
excepcionalmente fresco
vibrante

com @ I

oberfo cavali
/ODKA

BELUGA
Lald Line
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com@ %
Absolut Elyx COPA

14_@ Beluga Absolut

COPA @]fele Absolut Raspberri
Belvedere Ciroc Summer Colada Absolut Mandrin
Citadelle Ciroc Red Berry Absolut Citron
Chopin Ciroc Pineapple Absolut Apple

Stolichnaya Elit Ketel One Stolichnaya
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doble destilacion al'estilo*Charentaise” y el afjejamientoMs e placey s
$ en barricas desroble francés “Limousin” duiranteyal (dequstacions

menos 4 afios, dotan a la mezcla de una excepgelona B
y armoniosa combinacion de notas afrutadas y especiadas® y fllerell en & Se

NARIZ: Complejo, balanceado, poderosamente aromatico helicibentlosiaromas
y elegante. B Niigerosilder”  |a
BOCA! textura sedosa y suaves aromas a vainillalySSsova| Znae £
regaliz, asi como notas florales y afrutadas.  NARIZ: Netes

16 ¢\ dominanteside roble,
@ Se! percisbj_en los
Gran Duque CORARNE AN omas]igerosidella

de Alba Oro avellanas
A BO@& M Untloso al

! :
Para rizar el rizo, el D"uque de VA floral.
Alba sSe convierte endmateiia MUeRasl sabores. |
prima a la vez, del Gran Dugue g
de Alba Oro, avanzapdo nueya Daticulamel as,
mente por el soleraje a trave Y |,l
de cinco criaderas hasta |I[€gal malicesMdeRvainillal

de nuevo a la solera. 98 POFSISIOn al

WARIZ: Intensidad alta, Vainilla pallen @
VAHojarasca. aldeglistacion”

BOCA: ComE:Iejo,EIegante,Untuase 4 ACRN
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Courvoiser Cardenal Mendoza 8 @C |
Courvoiser VSOP Lepanto COPA

Torres 15 Davidoff Soberano
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\ _quﬁmi@ﬁm conyjerezAy,
lada y aromas afrutados: Es' una-mezcla.de det espectioimasiamplio de barfiles utilizados en.
whiskies de malta y grano que son filtrados la. maduracién en The Macallan Estate y son.
a traves de carbon de bambu. Logrando se[eccmnados amano por el\ e‘ﬁ{upo de elabora-
que el "espiritu’ del  whisky, sea suave! san
comolasedaenel paladar Ellenigmade la)

perfeccion, el parangon en: el arte del Y opulenta vainilla'y pasas
whisky y de los artesanos Japoneses. dando pasoaiun dulce conjunto de manzana, limén
Seductor, floral y enigmatico, Hibiki y naranja.

presume de no tener rival en el arte del BOCA Resonancias deiroble rico y pulido a su
blending, fina artesania, y sentido por el paso por el paladar. L'e’:'l vainilla y el chocolate
lujo de la casa. lideran el ﬁna!'ju’nto?on una cascara ligera de

citricos. Final redondo y calido.
L c:om @ ,h

YAMAZAKI

SINGLE MALT
WHISKY ‘
m5918 e

\I:’\k H I 34 §

com @
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COPA @
* Blue Label
- Chivas Regal 21 18—@

* The Glenrothes 1998 COPA

. ) (72 » Lagavulin 16
The Glenrothes 18 é%g (@/ . Nikka Coffey Grain
3@_@3 ¢ Chivas Regal Mizunara - The Glenrothes
COPA * Nikka Blended - Maker’s Cut
 The Yamazaki - Nikka Coffey Malt 16 @
=+ ¢ The Glenlivet 18 Cor
?;g_@' > e Eeies 12 - Chivas Regal 15
* Hibiki Harmony 18_%; > Gold Label
- Nikka Coffey Malt COPA - Green Label
* The Glenfiddich 15 * Chivas Regal 18 - Haig Club
- The Glenrothes 15 » Nikka The Barrel » Nikka Blended
* The Macallan * Oban 14 * The Macallan

» Double Cask 15 » Platinum Label Double Cask 12
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YA tomaskdelnaranjaByAfiltaskeiticasSliNotasydeXmanzanashverdes!
firesees, ehesslels, ezlicer, anis Y carmeles (©ie con suiilss iEs
chocolatelblancelBinallcenliectierdeside]platancsiiescosiyrobleldlce?
50 Wloque de'ralladliraldeleiiicosy) @[ttﬂ@w
‘naranja. Pasas sultanasty manzanasunioxconkcane!s %, tienen
\una presencia sutil: Final medio ViStavelconlcariciasidelcaamelostdures]
yirable tostado.

ThE
[Es cl vhisky japonest

#elaborado™a™partir de ‘malta’
~importada. Un single. malt de
“intenso) sabor

gt

#glhe l\{{lucallun
DoublelCask 18

uyiequilibrado: que es fruto
~ "1 del"anejamiento en dos tipos
de barricas, de Jerez de
roblej americano Y. de roble
‘europeo. Esto le: confiere
mas caracter y un sabor mas
dulcely calido. El roble
americ‘ano condimentado
con vi%os de jerez ailade una
delicada vainilla a la sutil
especla del roble europeo.
COLOR: Color miel-ambar:
NARIZ  Aromas de fiutos
secos, jengibre y caramelo, y
m.é's tarde de na}g@ja intensa
con toques de clavosy nuez
moscada.

BOCA: Saborde ricas pasas
y‘su!tana cen /notas de
caramelo, vainilla y
jeﬁgibre, equilibradas por
especias de madera
citricos picantes. Su final es
~™-de especias calidas de roble
con jengibre, que se
convierte en naranja dulce.

ecias y frutos del
cias de madera .
citricos picantes. Su final es de
especias calidas de roble conl
jengibre, que se convierte en

naranja dulce.
10'%)
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COPA
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» Bulleit Bourbon

c‘!ag_@:/

> Kasey Mars

> Talisker Storm > Black Label

» Chivas Regal 12
- The Glenrothes 10 .
» The Glenrothes 12 Cardhu

* Dewar’s 12

Glenfiddich 12
Knockando 12
Nomad

* Woodford Reserve

s
c!m%_@

* Canadian Club

* Cutty Sark 18

- Glenmorangie

* Maker's Mark

Reserve

» The Glenlivet Founder's

» Jack Daniel’s

* Jack Daniel’s Apple
¢ Jack Daniel’s Kire

* Jim Bean

* For Rouses

* Southerm Confort
* Paddy

€
corn 3
- J&B » Jameson
* Red Label
- White Label
» Cutty Sark
- Ballantine’s
- Ballantine’s Light
« Dewar's French
Smooth

Y



Bebidas Calientes

Café Solo o con Leche 2’50
Café con Baileys 3'50
Café Bombén 3'50
Caraijillo 3'50
Capuccino 3'50
ColaCao 3’50
Café Irlandés 500
Café Jamaicano 500
Infusiones 3'50
TE DE SABORES 3’50

Te Negro, Te Blanco,

® T
IRER!

Te Verde o Te Rojo.

Zumos y Refrescos \
Agua 3'00 .
Agua con Gas 3150,
ZUMOS 350 N
Naranja, Pifia, Melocoton, '
Tomate o Arandanos

REFRESCOS 3'50
Coca-Cola, Coca-Cola Light,
Coca-Cola Zero. P
Fanta Naranja, Fanta Limén. =
Tonica, Tonica Fresa. e
Soda Water g
Ginger Ale, Ginger Beer. 7
Bebida Energética 400 7

Cervezas y Sidras

Caiia

_Victoria 4’50
Victoria Sin 4’50
1906
Alhambra Reserva 5'00
Corona 5'00
Budweiser 500
Heineken 500
Salitos 500
Daura Sin Gluten 500
Sidra Magners 350 ml 500
Sldra de Sabores 7'00

4'00

500 |

Licores

Aperitivos

Apperol 6'00
Campari 6°00
MARTINI 6'00
Blanco, Rosso o Dry

Noilly Prat Dry 6’00
Noilly Prat Rouge 6’00
Royal 6°00
SIN ALCOHOL 6’00
Martini Vibrante

Martini Floreale

SIN ALCOHOL 5'00
Manzana, Melocotén o Mora
CON ALCOHOL 6'00
Manzana, Melocoton o Mora
Marie Brizard 6’00
Vodka Karamelo 6’00
Limoncello 6’00
Pacharan Ruavieja 6’00
Licor Hierbas Ruavieja 6’00

Crema Chocolate Ruavieja 6’00
Ron Miel 6'00
Crema de Orujo, Ponche 6’00
Fernet Branca 6°00
Amaretto, Frangelico 6’00
Khalla, Tia Maria, Baileys 6’00

Licor 43, Pimms 6'00
Cointreau, Drambuie 6'00
Malib, Mangaroca 6'00
Fireball 6’0
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